
LUNCH
DRINKS
DINNER
TO GO

SOCIALS:
facebook.com/degoudenleeuwso
Instagram.com/degoudenleeuwso

Twitter.com/degoudenleeuwso

DinerDiner



Tomatensoep van onze chef;
Tomaat, Bosui, Crème fraîche € 7,50

Kerriesoep; 
Bloemkoolrijst, Lente-ui € 7,50

Broodplankje; 
Desembrood, Stokbrood, 2 Dippings, 

DGL olie € 7,95 

Broodzakje; 
Stokbroodje, Homemade kruidenboter € 6,50

Tomahawk & Fruits de mer. 

Mocht u wat exclusiever willen dineren dan

kunnen wij ook een fruits de mer, tomahawk of

tournedos voor u klaarmaken. Deze dient u

uiterlijk een dag van te voren te reserveren en in

het weekend uiterlijk vrijdag voor 16.00 uur. 

-Brood-

-Soep -

-Aanvraag-

Geserveerd met stokbrood & kruidenboter

OM MEE TE BEGINNENOM MEE TE BEGINNEN



Carpaccio van graangevoerd rund; Truffelmayonaise,

Rucola, Spekjes, Parmezaanse kaas, Basilicumpesto,

Cashewnoten, Gefrituurde kappertjes € 14,75 

Gelakte buikspek van de Big Green Egg; Kimchi,

Teriyakivinaigrette, Chilischuim € 11,50

Crostini Serranoham; Truffelmayonaise € 12,50

Beef tataki; Mesclun, Spitskool, Lente-ui,

Wasabimayonaise € 15,50

Tonijntartaar; Krokantje van sesam, Venkelsalade,

Furikake € 16,50 

Sissende gamba’s pil pil; Rode peper, Knoflookolie,

Brood € 15,00 

Italiaanse stacciatella; Geroosterde druiven, Gebakken

perzik, Kropsla, Gepofte spelt, Crostini € 15,50 

Groente Gyoza; Hoisin, Zoetzure groenten, 

Sojagel € 13,50 

 -DE GERECHTEN MET DE AANDUIDING BEREIDT WORDEN OP DE BIG GREEN EGG? 
-DE MYSTERIEUZE AFKORTING DGL, HELEMAAL NIET ZO MYSTERIEUS IS... 

DE GOUDEN LEEUW? -Voorgerechten-

WIST JE DAT?



Proeverij DGL;

Vis- en vleesgerechten met tenminste één

wisselend vlees-visgerecht - Bijpassende sauzen,

Shared dining 

€ 29,75 ( per 2 personen, prijs is p.p. ) 

Onze Chateaubriand;

Tournedos 400 gr, Aardappelgarnituur,

Paddenstoelen, Warme groenten, 2 soorten jus

Shared dining 

€ 49,95 ( per 2 personen, prijs is p.p. ) 

Proeverij DGL;
Vis- en vleesgerechten met tenminste één

wisselend vlees-visgerecht - Bijpassende sauzen,

Shared dining 

€ 29,75 ( per 2 personen, prijs is p.p. ) 

Onze Chateaubriand;
Tournedos 400 gr, Aardappelgarnituur,

Paddenstoelen, Warme groenten, 2 soorten jus

Shared dining 

€ 49,95 ( per 2 personen, prijs is p.p. ) 
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3-GANGEN € 42,50

 VOOR-HOOFD-NA 

 4-GANGEN € 52,50

 VOOR-TUSSEN-HOOFD-NA 

 Onze keukenbrigade heeft voor u een 

lekker menu samengesteld. 

Wat u krijgt is een verrassing. 

U geeft alleen aan wat u liever niet 

in het menu wilt hebben 

en eventuele allergenen, 

daar houden zij dan rekening mee. 

3-GANGEN € 42,50

 VOOR-HOOFD-NA 

 4-GANGEN € 52,50

 VOOR-TUSSEN-HOOFD-NA 

 Onze keukenbrigade heeft voor u een 

lekker menu samengesteld. 

Wat u krijgt is een verrassing. 

U geeft alleen aan wat u liever niet 

in het menu wilt hebben 

en eventuele allergenen, 

daar houden zij dan rekening mee. 
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Truffelrisotto met Biefstukreepjes;

Paddenstoelen, Rucola, Parmezaanse kaas € 20,75

Truffelrisotto met Biefstukreepjes;
Paddenstoelen, Rucola, Parmezaanse kaas € 20,75

Burger DGL; 
Brioche, Baconmayonaise, Gebakken ei, 

Chips € 19,50 

Burger DGL; 
Brioche, Baconmayonaise, Gebakken ei, 

Chips € 19,50 

Jack’s spareribs;

Maiskolf, Komkommer in het zuur, Knoflooksaus,

Chips € 24,50 

Jack’s spareribs;
Maiskolf, Komkommer in het zuur, Knoflooksaus,

Chips € 24,50 

Haantje aan het spit!

Hele of halve, Grillkruiden, Maiskolf, Komkommer

in het zuur € 21,50 / € 35,00 

Haantje aan het spit!
Hele of halve, Grillkruiden, Maiskolf, Komkommer

in het zuur € 21,50 / € 35,00 

Vleesgerechtem-

Surf & Turf;

Kleine steak, Black tiger gamba's, 5 spices jus €

24,75

Surf & Turf;
Kleine steak, Black tiger gamba's, 5 spices jus €

24,75

Eendenborstfilet;

Biet van de BGE, Hoisinsaus, Witlof € 24,75 

Eendenborstfilet;
Biet van de BGE, Hoisinsaus, Witlof € 24,75 

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd metfrietjes met mayonaiseAl onze hoofdgerechten worden geserveerd metfrietjes met mayonaise

Varkenshaas;

Pommes Dauphin, Champignonroomsaus € 22,75 

Varkenshaas;
Pommes Dauphin, Champignonroomsaus € 22,75 

Steak DGL;

Pommes fondant, Artisjok, Pepersaus € 29,50 

Steak DGL;
Pommes fondant, Artisjok, Pepersaus € 29,50 



-Visgerechten -

- Vegetarisch -

Gegrilde zalmfilet met Oosterse marinade; 

Gebakken venkel, Sinaasappel € 25,50

Zeebaarsfilet;

Tomatencouscous, Chili gamba’s, Hollandaisesaus 

met citroen, Lamsoren € 27,50

Gegrilde Black Tiger gamba’s; 

Saffraan risotto, Knoflook, Mosterdkruid, 

Gebrande groene asperges € 24,50

Proeverij DGL;

Vis-en vleesgerechten met tenminste één wisselend 

vlees-visgerecht, Bijpassende sauzen, Shared dining 

€ 29,75 ( per 2 personen, prijs is p.p. ) 

Catch of the day; 

Bijpassende saus, Bijpassend garnituur 

€ dagprijs

Gegrilde zalmfilet met Oosterse marinade; 

Gebakken venkel, Sinaasappel € 25,50

Zeebaarsfilet;

Tomatencouscous, Chili gamba’s, Hollandaisesaus 

met citroen, Lamsoren € 27,50

Gegrilde Black Tiger gamba’s; 

Saffraan risotto, Knoflook, Mosterdkruid, 

Gebrande groene asperges € 24,50

Proeverij DGL;

Vis-en vleesgerechten met tenminste één wisselend 

vlees-visgerecht, Bijpassende sauzen, Shared dining 

€ 29,75 ( per 2 personen, prijs is p.p. ) 

Catch of the day; 

Bijpassende saus, Bijpassend garnituur 

€ dagprijs

Truffelrisotto;

Champignons gevuld met geitenkaas, 

Basilicum, Hazelnoot € 18,75

 

Traybake;

Diverse groenten, Verschillend bereid 

€ 18,75

Pommes Dauphine;

Romesco-crème, Artisjokhart, 

Ingemaakte ui € 18,75

Truffelrisotto;

Champignons gevuld met geitenkaas, 

Basilicum, Hazelnoot € 18,75

 

Traybake;

Diverse groenten, Verschillend bereid 

€ 18,75

Pommes Dauphine;

Romesco-crème, Artisjokhart, 

Ingemaakte ui € 18,75
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Dame blanche; Vanille roomijs, Warme Chocoladesaus € 8,75 Paris Brest onze stijl;
Ring van soezendeeg, Witte chocolade pistachecrème, 

Vanille roomijs € 9,00Apple crumble; Kaneel roomijs € 7,50Citroentaartje; Meringue, Munt € 8,00
Koffie DGL; Roois likeurtje, Zoete lekkernij € 8,75Sweetbites; 3 stuks zoete lekkernijen € 5,50Proeverij van toetjes 

Shared dining € 9,75 ( per 2 personen, prijs is p.p.) 

-Desserts-

Tomatensoepje van onze chef; Tomaat, Bosui,

Crème fraîche € 4,50 

Hamburgertje; Komkommer, Frietjes, Appelmoes 

€ 8,50 

Biefstukje; Komkommer, Frietjes, Appelmoes 

€ 13,50 

Snack; Komkommer, Frietjes, Appelmoes,

Frikandel/Kroket/Kipnuggets € 8,50
 

Poffertjes; Boter, Poedersuiker, Nutella, Sprinkles 

€ 8,50 

Kinderijsje; Vanille roomijs, Slagroom, Topping,

Verrassing € 4,75 

-Kindergerechten -



-Extra- Friet met mayonaise € 4,25 
 Italian loaded fries; Parmezaanse kaas,Truffelmayonaise  € 5,25 

 DGL loaded fries; Pulled chicken,Barbecuesaus € 6,25 
 Geroosterde gekruide krieltjes € 4,50 

 Warme groenten € 4,50 
 Salade € 4,50 

 Extra saus € 2,25 
 Mayonaise € 0,90

- Groepem - 
Gezelschappen vanaf 10 personen:

 Wil jij dineren met een grotere groep?

 Om de wachttijd voor u, uw gezelschap en 

voor onze overige gasten te beperken, hebben wij 

een voorstel voor u gemaakt.

DE KEUZE IS AAN U 2.0;

Uiterlijk 2 dagen voor dat u met uw gasten komt;

1) maken u en uw gasten een keuze uit onze reguliere 

menukaart, onze extra kaart of van eventuele 

bord-gerechten in ‘t seizoen. 

U kunt allemaal individueel kiezen, 

of u maakt zelf 1 keuze uit een soep/voor, 

hoofd en nagerecht.

 2) geeft u de allergenen / uitzonderingen door

Zo simpel kan het zijn!



HET NIEUWSTE CONCEPT VAN DE GOUDEN LEEUW. 

KEUZESTRESS? SHARED DINING? JE FAVORIETE GERECHTJE NOG EEN KEERTJE?

IEDERE  WOENSDAG KUN JIJ GENIETEN VAN ONZE WELPJES. 

BIJNA AL ONZE GERECHTEN IN HET KLEIN GESERVEERD. 

*DE BEDIENING NEEMT UW KEUZE OP.

 *PER RONDE 1 GERECHTJE PER PERSOON. 

*(MAXIMAAL 8 VERSCHILLENDE GERECHTJES PER TAFEL PER RONDE ).

* FRIETJES EN SALADE MOGEN ALS EXTRA GERECHT WORDEN BESTELD. 

GEZELLIG UIT ETEN, MAAR DAN ANDERS.

When a lion is hungry - HE EATS

Wij kunnen niet garanderen dat er 
geen sporen van noten in onze

gerechten zitten.

-Welpjes -

HEEFT U EEN
ALLERGIE? 

MELD HET ONS!









Terug van weggeweest.  We mogen wel zeggen dat
het gemist werd, onze Wine en Beer Time. Gelukkig
hebben wi j  weer een super br igade klaarstaan die
jul l ie een heerl i jke wi jn -en bierspi js kunnen
presenteren. Onze keuken en bediening slaan de
handen in een voor de perfecte combinat ie !  Aan de
hoge tafels onder de "Urban Jungle" serveren wi j  de
volgende High Wines en High Beers:

High wine & High beerHigh wine & High beer

WINETIME

Wij plaatsen bij binnenkomst
een zoutje op tafel .  En

serveren 4 gerechtjes met
daarbij passende wijnen van

ons wijnhuis Walraven Sax.  De
wijnen komen uit

verschil lende landen,  
zoals Chil i  en de Verenigde

Staten.
33,50 p.p.

WINETIME DGL
Wij plaatsen bij binnenkomst een

zoutje op tafel .  En 
serveren 5  gerechtjes met 

daarbij passende wijnen van 
ons wijnhuis Walraven Sax.  De

wijnen komen uit
verschil lende landen,  

zoals  Chil i  en de Verenigde
Staten.

42,50 р.р.

BEERTIME
Wij plaatsen nootjes op tafel

bij binnenkomst.  Daarna
serveren wij 4

bieren met de daar bijhorende
gerechtjes.De bieren komen

van diverse brouwerijen.
33,50 p.p.

BEERTIME DGL
Wij plaatsen nootjes op tafel

bij binnenkomst.  Daarna
serveren wij 5

bieren met de daar bijhorende
gerechtjes.  De bieren komen

van diverse brouwerijen.
41 ,50 р.р.



MET ONZE CATERINGACHTERGROND KUNNEN WIJ ALLES
TOT IN DE PUNTJES VOOR U VERZORGEN. HAPJES, EEN
BORREL, LUNCH, BUFFET, EEN WALKING DINNER OF

BARBECUE; WIJ REGELEN HET GRAAG VOOR U. OP DE DAG
ZELF ZORGT ONS ENTHOUSIASTE TEAM ERVOOR DAT HET U
AAN NIETS ONTBREEKT. EEN DAG ZOALS U DIE VOOR OGEN
HEEFT. AANGEKLEED MET GASTVRIJHEID, GEMOEDELIJKHEID
EN KWALITEIT. DAAR STAAN WIJ VOOR. HEEFT U VRAGEN

OF WILT U GRAAG DE MOGELIKHEDEN MET ONS
BESPREKEN? NEEM DAN CONTACT MET ONS OP, 

WIJ HELPEN U GRAAG VERDER!

NAAST HET GENIETEN VAN EEN LUNCH, HET DINER OF EEN
BORREL IN HET RESTAURANT OF OP HET TERRAS, IS HET
OOK MOGELIJK OM BIJ ONS DE ZAAL AF TE HUREN. DEZE

MODERNE EN SFEERVOLLE ZAAL BIEDT RUIMTE AAN
GEZELSCHAPPEN TOT +/- 100 PERSONEN. DE ZAAL IS VAN

ALLE GEMAKKEN VOORZIEN: WIFI (BEVEILIGD), EEN
BEAMER, DIGIBOARD, EEN BAR, DAGLICHT, SFEERLICHT,

TOILETTEN EN AIRCONDITIONING. EN WIST U DAT ONZE
ZAAL VERLENGD KAN WORDEN MET ONZE BACKYARD

VOOR EEN ULTIEM BUITENGEVOEL? BOVENDIEN IS ER VOOR
EN RONDOM DE GOUDEN LEEUW VOLDOENDE GRATIS

PARKEERGELEGENHEID. EN IS HET ERG CENTRAAL
GELEGEN. EEN BRUILOFT, VERJAARDAG JUBILEUM,

RECEPTIE, KOFFIETAFEL, CONDOLEANCE, PRESENTATIE,
VERGADERING, ALLES IS MOGELIJK. 

-Onze zaal_



PAUL EN SYREETA VAN DER VLEUTEN ZIJN DE DRIJVENDE KRACHT ACHTER
DE GOUDEN LEEUW.
Paul en Syreeta zijn getrouwd, trotse ouders van hun dochtertje
Loulou en al jaren een topteam. "We hebben elkaar leren
kennen op de opleiding Gastheer/Gastvrouw aan De Rooi
Pannen in Eindhoven. Toen al waren we aan elkaar gewaagd,
met ieder onze eigen capaciteiten en karakter. We leerden
samen te werken en werden een topteam. Nu, jaren later, zijn
wij dat nog steeds; we geven elkaar de vrijheid onze kwaliteiten
in te zetten en vullen elkaar zo perfect aan. “Alleen zo kunnen
we onze gasten geven wat we hen willen bieden."
De kenmerken gastvrijheid, gemoedelijkheid en kwaliteit zijn
hun kernwaarden. "Wij willen onze gasten een fijne ervaring
geven; eten in een sfeervolle gezellige setting met gemoedelijke
service. En met onze drie kernwaarden creëren wij die
ervaring".



WWW.DEGOUDENLEEUWSINTOEDENRODE.NL

facebook.com/degoudenleeuwso
Instagram.com/degoudenleeuwso
Twitter.com/degoudenleeuwso
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