
Amuses:

Een verrassing van onze keukenbrigade

Voorgerecht:

Tartaar van zeebaars, Frisse venkelsesamsalade, 

Vinaigrette van groene kruiden

of

Steak tartaar, Brioche toast, Truffelmayonaise

Soep: aan tafel uitgeserveerd

Truffelaardappel-Pastinaaksoep, Paddenstoelen

of

Dubbelgetrokken runderbouillon, Ravioli van rund & truffel

Tussengerecht:

Baramundi filet, Rode bietenrisotto, Schuim van paling

 of

Langzaam gegaarde kalfswang, Gepofte granen, 

Krachtige kalfsjus

Hoofdgerecht: 

Tournedos van de BGE, Crème van uien, 

Uitjes gemarineerd in aceto balsamico, Rode port-vijgenjus

of

Hertenbiefstuk van de BGE, Crème van uien, 

Uitjes gemarineerd in aceto balsamico, Rode port-vijgenjus

Nagerecht:

Warme kersen op siroop, Roomijs van Nougat, 

Schuim van Amaretto

KERSTKERST
MENUMENU

3-gangen 
Voorgerecht

Hoofdgerecht

 Nagerecht

 € 57,50

3-gangen 
Voorgerecht
Hoofdgerecht

 Nagerecht
 € 57,50

4-gangen 
Voorgerecht

Soep

Hoofdgerecht

 Nagerecht

 € 67,50

4-gangen 
Voorgerecht

Soep
Hoofdgerecht

 Nagerecht
 € 67,50

5-gangen 
Voorgerecht

Soep
Tussengerecht
Hoofdgerecht

 Nagerecht
 € 75,00

5-gangen 
Voorgerecht

Soep
Tussengerecht
Hoofdgerecht

 Nagerecht
 € 75,00

Onze chef heeft met zijn brigade weer een fantastisch kerstmenu

samengesteld. We lichten een tipje van de sluier, maar de volledige

omschrijving blijft een verrassing. Het is tenslotte kerst.

NB. Uiteraard kunnen wij rekening houden met eventuele dieetwensen en kunnen er altijd kleine aanpassingen worden gemaakt.



1e kerstdag
Traditioneel beginnen we eerste kerstdag met onze kerstbrunch van 11.30 uur 

tot 14.30 uur. Daarna gaan we verder met het diner. We beginnen de eerst ronde van 15.30
uur tot 19.00 uur. Je kunt dan genieten van het kerstmenu. In verband met de tijd serveren
wij de eerste ronde niet meer dan 3 gangen. Je kunt er ook voor kiezen een keuze uit onze

à la carte kaart te maken. Dan gaan we verder met de tweede ronde vanaf 19.00 uur. Je
kunt dan genieten van het 3-, 4- of 5- gangen kerstmenu. Je kunt er ook voor kiezen een

keuze uit onze à la carte kaart te maken.

2e kerstdag 
 Lunchen en borrelen kan op tweede kerstdag, wij zijn dan om 12.00 uur open. Dan zijn we
tot 14.30 uur open. Daarna gaan we verder met het diner. We beginnen de eerst ronde van

15.30 uur tot 19.00 uur. Je kunt dan genieten van het kerstmenu. In verband met de tijd
serveren wij de eerste ronde niet meer dan 3 gangen. Je kunt er ook voor kiezen een keuze

uit onze à la carte kaart te maken.
Dan gaan we verder met de tweede ronde vanaf 19.00 uur. Je kunt dan genieten van 

het 3-, 4- of 5- gangen kerstmenu. Je kunt er ook voor kiezen een keuze uit onze à la carte
kaart te maken.

Kerstavond
Op kerstavond zijn wij gesloten. Je kunt dan voor de lunch en borrel tot 15.00 uur bij ons

terecht.

Reserveren
Reserveer om teleurstelling te voorkomen, graag horen wij uiterlijk zondag 21 december

van je of je kiest voor het 3-,4- of 5-gangen kerstmenu en welke gerechten je kiest of dat je
kiest voor de à la carte. Vanaf 8 personen is het alleen mogelijk om voor het menu te

gaan. Wanneer je het vooraf goed aangeeft, kunnen wij kleine aanpassingen voor u maken
in het menu.

Reserveren is mogelijk via onze website, d.m.v. het reserveringssysteem.
www.degoudenleeuwsintoedenrode.nl/reserveren

 of telefonisch via 0413 – 712047

KERSTKERST

NB. Uiteraard kunnen wij rekening houden met eventuele dieetwensen en kunnen er altijd kleine aanpassingen worden gemaakt.

Kerst vier je bij De Gouden Leeuw!

https://degoudenleeuwsintoedenrode.nl/reserveren/
https://degoudenleeuwsintoedenrode.nl/reserveren/
https://degoudenleeuwsintoedenrode.nl/reserveren/


KERSTKERST
BUFFETBUFFETManden met diverse luxe broodsoorten

O.a. Minibroodjes * Desem-stokbroden * Suikerbrood * Verschillende dippings * 

Croissant * Kerststol * Viennoiserie 

Koude gerechten±
Zoetigheden
Marmelade * Hagelslag * Vruchtenhagel * Nutella

Luxe charcuterie
Roompaté met truffel * Gebraden rosbief * Kipfilet van de BGE * Serranoham * 

Ambachtelijk gekookte schouderham

Kwartet van kazen
Jong belegen kaas * Gerijpte kaas * Port Salut * Brie de Meaux

Carpaccio van graangevoerd rund

Flinterdun gesneden rund * Truffelmayonaise * Rucola * Spekjes * Parmezaanse kaas * Basilicumpesto * Cashewnoten 

Gerookte zalm gepekelt in rode biet

Venkel * Sinaasappel * Walnoot * Hangop * Dilletopjes

Warme gerechten:
Soep:
Truffelaardappel-Pastinaaksoep * Paddenstoelen, Gefrituurde salie

of
Dubbelgetrokken runderbouillon * Ravioli van rund & truffel

Vegetarisch gerechten:
 Vegetarische lasagne 

Geroosterde groente fritatta 

Knolselderij steak * Pompoen

Vis _ en vleesgerechten
Varkenshaasmedaillons omwikkeld met spek * Gegratineerde brie naar wens

 Buikspek van de Big Green Egg * Jus van 5 spices * Rendang van spitskool

Vis
Zeebaarsfilet * Jus van kreeft

Ragout
Ragout van kippendijen * Bospaddenstoelen * Pasteitje

Garnituur:
Stoofpeertjes 
Warme groenten
Gratin van aardappel 
Verse friet
 Pommes Duchesse

Grand dessert
Laat je verrassen!

Voor de kinderen
tot 12 jaar:

 Kipnuggets
  Mini frikandelletjes

 Kibbeling
 Knakworst

 inktvisringen

NB. Uiteraard kunnen wij rekening houden met eventuele dieetwensen en kunnen er altijd kleine aanpassingen worden gemaakt.

KERST-
BUFFET 

€ 39,50 P.P.

KERST-
BUFFET 

€ 39,50 P.P.
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ST-
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€ 18,50 

P. Kind

KERST-

BUFFET

€ 18,50 

P. Kind

Kerst vier je bij De Gouden Leeuw!


